Istituto del Vermouth di Torino

Il Vermouth di Torino è il vino aromatizzato ottenuto in Piemonte a partire da uno o più prodotti vitivinicoli italiani, aggiunto di alcol, aromatizzato prioritariamente da Artemisia unitamente ad altre erbe, spezie (Decreto Ministeriale 1826 del 22 marzo 2017).

L’Istituto del Vermouth di Torino è un’associazione che valorizza, promuove ed eleva la qualità del Vermouth di Torino e la sua diffusione sui mercati internazionali. 

Dopo oltre vent’anni di lavori, è nato nel 2017 per volontà dei produttori di Vermouth che, consapevoli della necessità di una regolamentazione, hanno definito insieme un disciplinare di produzione approvato dal Decreto del 22 marzo 2017 con cui il Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali ha regolamentato l’indicazione geografica «Vermut di Torino»/«Vermouth di Torino». 

Nell’aprile del 2019, a due anni dalla creazione dell’Istituto, è nato il Consorzio del Vermouth di Torino, l’organo che valorizza, promuove e tutela la denominazione e i marchi ad esso collegati. Attualmente l’Istituto del Vermouth comprende 18 produttori ed è presieduto da Roberto Bava.

